
 
 ชื่อไทย:  ขมิ้นชัน 

ชื่อสามัญ:  Turmeric  

ชื่อวิทยาศาสตร: Curcuma longa L. 

 
 
 
 
 

ขอมูลวิชาการ 
- พันธุ ใชพันธุพื้นเมือง 
- ฤดูปลูก/ฤดูเก็บเกี่ยว  อายุเก็บเกีย่ว  9-11 เดือน  เริ่มปลูกตนฝนประมาณ

พฤษภาคม / เก็บเกีย่ว ประมาณธันวาคม ถึง มีนาคม 
- การใชประโยชน   

- ผลผลิตรอยละ 95 บริโภคเปนอาหารและเครื่องเทศ  

- รอยละ 2 เปนผลิตภัณฑตางๆ ไดแก ยา เครื่องสําอาง อาหารเสริม

สุขภาพ สปา สวนผสมในอาหารสัตว ผลิตภัณฑสําหรับเลี้ยงสัตว และผลิตภัณฑ

ปองกันกําจดัศัตรูพืช  

 - รอยละ 3 สงออกในรูปขมิ้นชันแหง 

การตลาด 
- ราคาที่เกษตรกรขายได  
  หัวสด 5-15 บาท/กก หวัแหงทั้งหัว 30-100 บาท/กก หัวหั่นตากแหง  

60-120 บาท/กก. ผงขมิ้นชัน 80-200 บาท/กก.  น้ํามันขมิ้นชัน 4,500 บาท/กก. 

- ปริมาณและมูลคาสงออก 
 2550 2551 2552 

ปริมาณ (เมตริกตัน) 33.38 29.52 35 

มูลคา (ลานบาท) 2.88 3.12 3.8 

 
- ปริมาณและมูลคานําเขา 

 2550 2551 2552 

ปริมาณ (เมตริกตัน) 203.50 331.25 288 

มูลคา (ลานบาท) 4.62 6.34 6.8 

 
- ประเทศคูคา  ไดแก สหรัฐอเมริกา ญี่ปุน เนเธอรแลนด ออสเตรเลีย แคนาดา 
- ประเทศคูแขง ไดแก พมา อินเดีย 

การผลิต 
- พื้นที่เพาะปลูก ประมาณ 5,000ไร ผลผลิตเฉลี่ย 2 ตัน/ไร ผลิตรวม 10,000 ตัน 

- แหลงผลิตสําคัญ ไดแก สุราษฎรธานี พังงา นครศรธรรมราช พัทลุง ชุมพร 

กาญจนบุรี สระแกว แหลงผลิต 90 % อยูในภาคใต โดยปลูกเสริมรายไดและ 
พืชแซม การปลูกเปนพืชเดีย่วมีนอยมากทําใหไมมีการเกบ็พื้นที่ปลูกและผลผลิต 
- ตนทุนการผลิต ไรละ8,239 บาท กําไรสุทธิเฉลี่ยไรละ 4,025 บาท 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



ปญหาอุปสรรค 

1. ขาดพันธุสงเสริมที่ใหผลผลิตตอไรและปริมาณสารสําคัญสูง 

สวนใหญใชพันธุที่มีอยูในทองถิ่นหรือแหลงขายวัตถุดิบ 

2. ขาดเทคโนโลยีการผลิตที่เหมาะสมและวิธีการหลังการเก็บเกี่ยว

ที่ใหผลผลิตที่มีคุณภาพตามระบบการผลิตดีที่และเหมาะสม 

3. ราคาวัตถุดิบของไทยสูงกวาประเทศเพื่อนบาน ( พมา, อินเดีย ) 

4. ปริมาณการผลิตสวนใหญบริโภคสด การผลิตจึงไมคํานึงถึง

ปริมาณสารสําคัญ ทําใหคุณภาพผลผลิตและปริมาณสารสําคัญยัง

ไมตรงกับความตองการของตลาด 

5. ขาดงานวิจัยปจจัยที่มีผลตอปริมาณสารสําคัญในวัตถุดิบ 

6. ปญหาโรคเหงาและรากเนา กรณีปลูกซ้ําพื้นที่เดิมหลายครั้ง 

7. ขาดเทคโนโลยีการแปรรูปเบื้องตนเพื่อใหไดวัตถุดิบคุณภาพดี 

8. ขาดการวิจัยและพัฒนาตลาด 

แนวทางการพัฒนา 

1. เพิ่มประสิทธิภาพการผลิตวัตถุดิบขมิ้นชัน 

โดยสงเสริมการผลิตตามเกณฑมาตรฐาน GAP 

และ GMP  การผลิตแบบอินทรีย การจัดทํา

ระบบ Contract Farming 

2. สนับสนุนการสรางมูลคาเพิ่ม โดยสงเสริม 

การแปรรูปและพัฒนาผลิตภัณฑขมิ้นชัน 

3. สงเสริมการบริโภคสินคาและผลิตภัณฑจาก

ขมิ้นชันทั้งในประเทศและตางประเทศ 

4. สรางระบบเครือขายขอมูลการคาขมิ้นชัน 

ชื่อไทย:  ขมิ้นชัน 

ชื่อสามัญ:  Turmeric  

ชื่อวิทยาศาสตร: Curcuma longa L. 

แนวโนมสถานการณการผลิต 

          แนวโนมความตองการของตลาดมีสูงขึ้น

เนื่องจากขมิ้นชันสามารถใชประโยชนไดอยาง

หลากหลาย แตการผลิตมีโอกาสเพิ่มขึ้นประมาณ 

10 % เนื่องจากการปลูกซ้ําพื้นที่เดิมหลายปมี

โอกาสเกิดโรคเนาสูง และตนทุนการผลิต

ขมิ้นชันของไทยสูงกวาประเทศพมา ทําให

ขมิ้นชันของไทยมีราคาสูง การนําเขาขมิ้นชันจึง

มีโอกาสสูงขึ้นทุกป 

ที่มา: สํานักงานเศรษฐกิจการเกษตร 


